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/o] ¥ Tempranillo.
Vifiedos de 15 a 20 afios.

SAICO

? Los romanos consideraban
tan exquisito el arte del MOSAICO que
pensaban que solo podian ser creados por las
musas o los favorecidos por ellas.
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% Tinto fino y Albillo.

9 A partir de vifiedos propios
a 900 metros se altitud, obtenemos este vino
claro, con la personalidad que le otorga la

tradicion unida a las mejoras en el proceso
de seleccién de la uva y las nuevas tecnologias.

Vifiedos de mas de 50 afios,
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"4 9 Vifiedos trabajados con el
més estricto respeto al medio ambiente. Ela-
borado con levaduras autéctonas, permanece
sobre sus lfas para aumentar su complejidad,
consiguiendo un vino elegante y con carécter.
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M 14% Vol.

% Tempranillo.
Vifiedos entre 20 y 50 afos.
Vendimia manual.

& 6 meses en barricas de
roble francés y americano.

7 AR

? Con una produceién por
hectdrea contralada y aplicando las tltimas
tecnologias en su elaboracién, conseguimos
este vino con un intenso aroma de frutas
maduras y presencia de su paso por barrica.
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Vendimia manual.
& 12 meses en barricas de
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9 Trabajamos nuestras vides
desde el legado de nuestros mayores, aportan-
do también nuevos conocimientos y ténicas,

convencidos de que solo se puede lograr el
mejor vino elabordndolo desde las cepas.
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Vifiedos de més de 50 afios i <l

roble francés y americano. |
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% Tinto fino. Rl
Vifiedos de mas de 70

afios. Rendimiento medio
por hectarea: 4000 Kg,

& 14 meses en barricas de
roble francés y amencano.

? Los mejores vinos se ob-
tienen de las vifias més viejas. Elaboramos
este vino con cepas de méds de 70 afios, con-
siguiendo asf tanto el reflejo de su origen,
como la elegancia de un gran vino.

vinas del monte
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M 145 % Vol.

A % Tinto fino.

- Vifiedos prefiloxéricos.
& ~  Rendimiento medio por

‘! hectarea: 3.500 Kg.

. & De 18 y 24 meses en
| barricas seleccionadas.
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2 Nuestras cepas centenarias
han extraido lo mejor de nuestros suelos para
obtener este vino que hemos mimado en bo-
dega. Tras dencansar en las mejores maderas,
ha sido embotellado con métodos no agresivos.
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